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●揚げたて天ぶら

さつまいも、おくら、海老、穴子等、季節の食

材を揚げたてで提供致します .

●寿司

まぐろ、サーモン、いか、つぶ貝、海老、三二子

等、旬のネタを取りす前えています .

握りたてをご用意いたしますので、お気軽に

お好きなネタを調理人にお中し付け ドさい.

●松茸の土瓶蒸し

上瓶蒸しは、猪日にJlと汁を取りわけていた

だくお吸い物です.ダシがしみ込み香り豊な
松茸を美味しくお召し上がりになった後は、
スダチをかけてきっはりとお召 11がリドさい よ

せ て,

●松茸の釜飯

●秋の味覚の吹寄せ

●カンパチのカマ焼き

●茶碗蒸し

●刺身

鮪トマトのマリネ、鮪、寛ノて、ホタテ、いかそ―

めん、け海老等、料理長厳選、沼津市場で

仕入れた魚を使ったお造りです。

●白御飯

静岡県産のコシヒカリをお、っくらと炊きあげま

した(,

●赤だし味噌汁
こだわりの濃厚な赤出汁を使用した味噌汁
ですっ

●ズワイガニ

身がぎっしりの 21ン サイスのズワイガニをご用

意しました(.黒い1/はおいしさの証llll l

●タコのカル′くッチョ

●もずく

さっはり味のもずくでう。

●漬物 3種
白菜、大根、野沢菜の 3種類をご用意しまし
た。 お口直しにどうぞ.

昔から伝わる「料理」の基本を忘れず、手作 りから生まれる素材本来のおいしさを味わっていただきた
く、日々精進しています。お客様の心が豊かになるような料理・雰囲気作 りを目指 してお ります。
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●ムール貝のトマトソースパスタ

あつさりと柔らかいムール貝にトマトソースで

絡めて作りました出来たてのパスタです。

●夏野菜 そら豆の温かいスープ

●ソーセージとコーンのピッツァ

オーブンでじっくり焼き Lげ、ジューシーなソ
ーセージと一緒においしいビザをお召 11がり

下さい.

●こだわりの地場野菜
レタス、エリンギ、ミニトマト、にんじん、大根、

さつまいも、きゅうり、11苗 (とうみょう)等 、そ

れぞれ地場で生産された野菜にこだわって

います。

●牛フィレステーキ

和風ソース、胡麻ソース、赤ワインソース、レ

フォール (西 7羊わさび)等のソースをつけてお

召 l二がり下さい。 ミディアムで焼き Lげたフ
ィレ肉の柔らかさ、旨さをお愉しみ下さい。

●焼き立てパン

以下の焼き立てバンを目替わりでご用意致し

ます。
・香卓入リフォカッチャ ・ラウゲンロール

・ゼンメル ・雑穀入リコーンショビッツ
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●桜海老入り餃子

桜海老入りの餃 Fは焼きFlがバリッと香ばし
い一品です。一「1サイズなので、気軽に頂け

まづ
~,

●ふかひれあんかけ焼きそば

高級食材ら、かひれをたっふりしようした
`あん 'に香ばしく焼き llげたかた焼きそばに

かけてお召し_11が り下さい.

●海老のチリソース炒め

中華バイキングの定番人気 !プリッとした大

きな海老をチリソース炒めに付I11げました.,
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●東南アジア串焼きポーク サテ

●タイ風春雨サラダ ヤムウンセン

タイの有名料理のひとつ。「ャムJは「和え

る」、「ウンセンJは「春雨」の意味があります。

●黒豚焼売 (シューマイ)

ジューシーな肉汁が口いつはいに広がる、黒

豚を使用した具がたっふりなシュウマイで

司
~っ

●なめらか杏仁豆腐

なめらかで濃厚な味の杏仁豆腐です。お好

みのソースをかけてお召し Lがり下さい。

●ソルティライチゼリー

ライチの実を丸ごと使ったとてtD水 みずしい

ゼリーです

lで盟I∴ rld、ノンク
●デザート

以 下のデザートをごナ|]意しております .

チョコレートファウンテン

バンやマシュマロ、バナナを流れるチョコレ

ートにイヽ}けてお召 |ュがり下さい.

アイスクリーム

バニラ、いちご、チョコレート味の 3種類を
ご用意しておりますで、

ケーキ

・フランボワースのムース

・ガトーショコラ

・レアチーズケーキ

・シュークリーム

フルーツ

・グレーフフルーツルビー

・バイナップル

●フリードリンク

・冷水 ・カブチーノ・ ブレンドコーヒー

・お茶 (温/冷 )・ カフェオレ・紅茶バック
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