
 

  オマール海老のドフィノワーズ 

  帆立貝柱のスモーク仕立て 

  タコのチヂミ風おやき 

  ブリの照り焼き グレープフルーツ風味 

  数の子のおひたし 

  小エビのチリソース 

  自家製ベイクドスモークサーモン 

  イカとパプリカのマリネ 

  イクラのカクテル仕立て 

  明太子の松前漬け 

  レンコン入りつくねの甘酢あん 

  チキンモモ肉のブルーベリーソース 

  牛肉の柿みそダレ 

  ポークの洋梨煮 

  鴨の胸肉 黒胡椒風味 

  自家製ベーコンとエリンギ茸のソテー 

  割り干し大根の煮物 

  干しずいきの煮物 

  かしら芋の煮物 

  しいたけの煮物 

  金時人参の煮物 

  黒豆とさつま芋のあん 

  ごぼうの胡麻ダレ 

  くるみとアーモンドの田作り風 

  ゆず大根 

  赤かぶの甘酢 

★デザート りんごと柚子のパイ 

※食材の関係によりメニューは多少変わります。 

 また、２、３、４、５人前により多少メニューが異なります。 


